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SALADETTE A REFRIGERAZIONE STATICA CON N° 2 PORTE E PIANO IN GRANITO +
ALZATA - TEMP DA +2°C A +8°C

COD: PFAS00P

PROJECTFOOD SRL - VIA ENRICO MOTTA 50 CASALE M.TO (AL) - P.IVA 02579710068

TEL. 0142578990 - WWW.PROJECTFOOD.IT



® Pagina: 2
progecTFOOd

PROJECT VIA PIER ENRICO MOTTA n° 50
15033 - CASALE MONFERRATO (AL)
W: www.projectfood.it

E: info@projectfood.it
“S— T: 0142578990

‘N TERNHT\U“‘W P.IVA: ITO2579710068

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Saladette a refrigerazione statica con n° 2 porte e piano in granito + alzata - temp da +2°C a +8°C

La struttura della Saladette & costruita completamente in acciaio inox, compresi i piedini regolabili,
che servono ad adattare il prodotto ad ogni stanza.

Il pannello posteriore e pannello inferiore sono acciaio zincato

Per facilitare la pulizia il tavolo all'interno presenta angoli arrotondati per garantire una pulizia
facilitata e igiene.

Piano d'appoggio in granito per utilizzo nelle pizzerie e piadinerie

La refrigerazione é statica, quindi il freddo viene prodotto da una una piastra posta all'interno della
camera e viene propagato per irraggiamento. La saledette & dotata di un ricircolo di aria fredda.

La temperatura & positiva ha un range tra +2° C e + 8° C che pud essere costantemente regolata e
controllata grazie a un termostato digitale che regola anche lo sbrinamento del tavolo.

Il tavolo refrigerato € tropicalizzato e cio significa che 'apparecchiatura ha il massimo rendimento
fino a + 33° C con un'umidita relativa del 60%.

L'eliminazione della condensa avviene tramite una resistenza elettrica inserita nella cornice della
porta e I'evaporazione dell'acqua & automatica.

La Saladetta & predisposta per 5 Bacinelle GN 1/6

BACINELLE E COPERCHI NON INCLUSI ( VEDERE ACCESSORI)
DOTAZIONE DI SERIE:

-1 griglia per porta;

-1 coppia guide per porta;

- Ripiano in granito

DATI TECNICI

Peso N4 kg
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Dimensioni Esterne LxPxH
(mm)

Dimensioni Interne LxPxH
Temperatura

Capacita Frigo (It)
Tipologia Porta

Numero Porte
Guarnizione

Spessore Isolamento
Alimentazione

Potenza (watt)
Controllo Temperatura
Tipologia Refrigerazione
Unita Refrigerante

Gas Refrigerante
Sbrinamento

Evaporazione Acqua di
Condensa

Max Temperatura/ Umidita
Ambiente

Temperatura (+/-)
Struttura esterna Frigo
Dotazioni di Serie
Capacita Bacinelle
Cassettiera

Struttura Interna

Profondita
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L900xP700xH1080 mm

L830xP595xH500 mm
+2 /+8°C

240

battente

2

ad Incastro

35 mm

230/IN/50 Monofase
175

Digitale

Statica
1-incorporata
R600a

Automatico

Automatico

+33°/60HR

Positivo

Acciaio Inox

1 Griglia GN 1/1 e una coppia di guide per porta
5xGN1/6

No

Acciaio Inox

700
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